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1. ข้อแนะนําสาํหรับการใช้งาน 

1.1 ข้อแนะนําเรื�องความปลอดภัยทั�วไป 

อันตรายที�อาจเกิดขึ�นกับผู้ใช้งาน 

- ระวงัเรื�องความรอ้นระหว่างการใชเ้ตา 
- ไม่ควรจบัหรอืโดนสว่นที�ทาํความรอ้น ระหว่างการใชง้าน 
- ไม่ควรใหเ้ด็กอายตุ ํ�ากว่า 8 ปี ใชง้านโดยลาํพงั  
- ไม่ควรใหเ้ด็กเลน่เตาอบ 
- ระหว่างที�เครื�องกาํลงัทาํงาน ไม่ควรใชว้ัสดทุี�เป็นโลหะเช่น มีด, ชอ้น, สอ้ม กบัผลิตภัณฑโ์ดยตรง 
- ควรปิดไฟทนัทีหลงัจากที�ใชง้านเสร็จ 
- ไม่ควรใหเ้ด็กทาํความสะอาดโดยที�ไม่ไดม้ีการดแูลอย่างใกลช้ิด 
- ควรไดร้บัคาํแนะนาํการติดตั�งและช่วยเหลอืจากผูเ้ชี�ยวชาญ  
- หา้มดดัแปลงเตาอบ 
- หา้มนาํวตัถทุี�เป็นของแหลม หรอืของมีคมใสล่งไปในรอ่งของเตาอบ 
- ไม่ควรซ่อมผลิตภัณฑด์ว้ยตนเองหรอืปราศจากผูเ้ชี�ยวชาญ 
- หากสายไฟเกิดการชาํรุดใหติ้ดต่อศนูยบ์ริการดา้นเทคนิค และใหเ้ปลี�ยนสายไฟทนัที 

ความเสียหายที�อาจจะเกิดขึ�นได้กับเตาอบ 

- ไม่ควรใชข้องมีคมหรอืน ํ�ายาที�มีฤทธิ�เป็นกรดในการทาํความสะอาดกระจก 
- ใชภ้าชนะที�เป็นไมห้รอืพลาสติก 
- ไม่ควรนั�งบนเตาอบ 
- หา้มใชเ้ครื�องพ่นไอนํ�าทาํความสะอาดเตาอบ 
- ไม่ควรใหม้ีสิ�งของใด ๆ ปิดกั�นช่องระบายความรอ้น หรอืตัวกระจายความรอ้น 
- หา้มละเลยเตาอบขณะทาํงาน เนื�องจากนํ�ามนัในอาหารอาจจะทาํใหเ้กิดการลกุไหมไ้ด้ 
- ไม่ควรวางสิ�งของใด ๆ เอาไวบ้รเิวณเตาอบ 
- หา้มใชเ้ตาอบเพื�อทาํความรอ้นในหอ้งเด็ดขาด 

สาํหรับเตาอบ 

- ควรปิดสวิตซไ์ฟก่อนที�จะเปลี�ยนหลอดไฟ 
- หา้มวางสิ�งของใดๆหรอืนั�งบนประตเูตาอบที�เปิดอยู่ 
- ควรดแูลไม่ใหม้ีสิ�งใด ๆ ติดดา้นในประตเูตาอบ 



4 
 

1.2 ความรับผิดชอบของบริษัท 

ทางบรษัิทจะปฏิเสธความรบัผิดชอบทั�งหมดที�เกิดจาก 

- การใชผ้ลติภัณฑไ์ม่ถูกตอ้งตามวัตถปุระสงค ์
- ไม่ไดอ้่านคู่มือการใชง้าน 
- มีการเปลี�ยนแปลงหรอืดดัแปลงผลิตภัณฑ ์
- ไม่ไดใ้ชอ้ะไหลเ่ดิม 
- ไม่ปฏิบติัตามคาํแนะนาํความปลอดภัย 

1.3 จดุประสงคก์ารใช้งาน 

- เตาอบนี �ถกูออกแบบใหใ้ชส้าํหรบัในบา้น ไม่เหมาะกบัการเอาไปในจดุประสงคอ์ื�น 
- ผลิตภัณฑไ์ม่เหมาะสาํหรบัเด็กอายุต ํ�ากว่า 8 ปี หรอืผูม้ีความพิการ หรอืไม่มีประสบการณใ์นการใชเ้ครื�องใชไ้ฟฟ้า 

ยกเวน้จะอยู่ภายใตก้ารควบคมุของผูใ้หญ่ 
- ผลิตภัณฑไ์ม่ไดถู้กออกแบบใหใ้ชง้านกบัอปุกรณต์ั�งเวลา หรอืรโีมทคอนโทรล 

1.4 ความรับผิดชอบต่อสิ�งแวดล้อบ 

 ตามกฎขอ้บังคับ 2002/95/EC, 2002/96/EC และ 2003/108/EC ซึ�งเกี�ยวกับการลดมลภาวะของ การใช้
ผลิตภัณฑ์และเครื�องใช้ไฟฟ้า ซึ�งสญัลกัษณก์ากบาททับถังขยะที�แสดงบนผลิตภัณฑน์ั�นๆ จะแสดงถึงเมื�อ

หมดอายกุารใชข้องผลติภัณฑจ์ะตอ้งทาํการแยกออกจากขยะประเภทอื�น ดังนั�น ผูใ้ชต้อ้งจัดการนาํผลิตภัณฑป์ระเภทนี �
ส่งไปยังสถานที�กาํจัดขยะประเภทเครื�องใชไ้ฟฟ้าหรือ ส่งกลบัไปยังผู้จัดจาํหน่าย โดยมีการจัดซื �อผลิตภัณฑ์ประเภท
เดียวกนัตามหลกัการแลกเปลี�ยน 1 ต่อ 1 ซึ�งจะก่อใหเ้กิดการนาํกลบัมาใชใ้หม่(รีไซเคิล) และสนับสนุนการจัดการอย่าง
เหมาะสม (ต่อสิ�งแวดลอ้ม) เพื�อหลีกเลี�ยงการก่อใหผ้ลเสียต่อสิ�งแวดลอ้ม สขุภาพ หากผูใ้ช้กาํจัดผลิตภัณฑ ์อย่างผิด
กฎหมายอาํนาจไปสูก่ารถกูลงโทษทางกฎหมายได ้

บรรจภุัณฑส์นิคา้ของบรษัิทผลติจากวสัดทุี�ไม่เป็นอนัตรายต่อสิ�งแวดลอ้ม ซึ�งจะสอดคลอ้งกับ เรื�องการช่วยรกัษา
สิ�งแวดลอ้มและกระบวนการนาํกลบัมาใช ้(รไีซเคิล) ดงันั�น โปรดช่วยกนัทิ �ง บรรจภุัณฑส์นิคา้ในสถานที�ที�เหมาะสม ซึ�งผูใ้ห้
สามารถสอบถามข้อมูลสถานที�จัดเก็บรีไซเคิล และกาํจัดขยะประเภทนี �ไดจ้ากผู้จัดจาํหน่ายหรือองคก์ร /หน่วยงานใน
ทอ้งถิ�น  

หา้มละเลยวิธีการทิ �งหรือกาํจัดบรรจุภัณฑ์อย่างถูกต้อง เนื�องจากวัสดุบางอย่างโดยเฉพาะ พลาสติก อาจ
ก่อใหเ้กิดอนัตรายต่อเด็กได ้
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1.5 แผ่นป้ายสินค้า 

แผ่นป้ายสนิคา้บ่งบอกขอ้มลูสนิคา้, หมายเลขประจาํเครื�อง, ยี�หอ้ของผลิตภัณฑ ์หา้มเอาแผ่นป้ายสินคา้ออกใน
ทกุกรณี 

1.6 สาํหรับคู่มือนี� 

หนงัสอืคูม่ือเลม่นี � เป็นส่วนประกอบหนึ�งของเตาอบ ซึ�งควรทาํการเก็บรกัษาไวใ้หอ้ยู่ ในสภาพที� สมบูรณต์ลอด
อายกุารใชง้านของเตาอบ ควรทาํความเขา้ใจและอ่านคู่มือเลม่นี �อย่างละเอียด รอบคอบก่อนการใชง้าน 

1.7 วิธีการใช้คู่มือ 
 

คาํแนะนาํ – ขอ้มลูทั�วไป, ความปลอดภัย และการรบัผิดชอบต่อสิ�งแวดลอ้ม 

 

คาํอธิบายเกี�ยวกบัเตาอบ – ขอ้ควรรูเ้กี�ยวกบัเตาอบและอปุกรณเ์สรมิ 

 

วิธีการใชง้าน – ขอ้มลูวิธีการใชง้านเตาอบและอปุกรณเ์สรมิ 

 

การทาํความและดแูล – ขอ้มลูในการทาํความสะอาดและดแูลเตาอบอย่างถกูตอ้ง 

 

คาํแนะนาํสาํหรบัการติดตั�ง – เป็นการแนะนาํสาํหรบัช่างผูม้ีความชาํนาญในการติดตั�ง และทดสอบ
เตาอบ 
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2. ข้อควรรู้เกี�ยวกับเตาอบ 

2.1 ส่วนประกอบของเตาอบ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1. แผงควบคมุการทาํงาน 
2. ไฟสอ่งสว่างในเตาอบ 
3. Seal 
4. ประตเูตาอบ 
5. พดัลมกระจายความรอ้น 
6. ชั�นวางตะแกรง 
7. ถาดพิซซ่า (สาํหรบับางรุน่เท่านั�น) 

 ชั�นวางตะแกรงอบ 
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2.2 คาํอธิบายแผงควบคุมด้านหน้า 
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ลูกบิดตั�งเวลาในการอบ (1) 

ลกูบิดนี �ใชส้าํหรบัตั�งเวลาปรุงอาหาร ปรบัไดร้ะหว่าง  5 – 90 นาที หรอืการอบโดยไม่ตั�งเวลา 

ลูกบิดปรับอุณหภูมิ (2) 

ลกูบิดนี �สาํหรบัใชเ้ลอืกปรบัอณุหภูมิในการปรุงอาหาร หมนุลกูบิดตามเข็มนาฬิกา เพื�อเลือกอุณหภูมิต ํ�าสดุจนถึง
อณุหภูมิสงูสดุ หรอืเลอืกโปรแกรมทาํความสะอาดดว้ยไอนํ�า หรอืโปรแกรมอบพิซซ่า (เฉพาะบางรุน่) 

สัญญาณไฟแสดงการทาํงานของอุณหภูมิ (3) 

เมื�อหมุนลกูบิกควบคุมอุณหภูมิแลว้ ไฟแสดงการทาํงานของอุณหภูมิจะติดขึ �น และเมื�อสัญญาณไฟนี�ดับลง 
แสดงถงึอณุหภูมิในเตาอบไดต้ามที�ไดต้ั�งค่าไว ้

ลูกบิดเลือกโปรแกรมปรุงอาหาร (4) 

ลกูบิดนี �สามารถหมนุเพื�อเลอืกโปรแกรมในการปรุงอาหาร (บางโปรแกรมไม่ไดม้ีในทุก ๆ รุน่) 

2.3 ส่วนอื�นๆ ของเตาอบ 

- ชั�นวาง 

ใชส้าํหรบัวางตะแกรงหรือถาดในระดับความสงูที�แตกต่างกัน โดยเลือกไดต้ั�งแต่ชั�นล่างสดุ (ดูเพิ�มเติม 2.1 ขอ้
ควรรูเ้กี�ยวกบัเตาอบ) 

- พัดลมกระจายความร้อน 

เตาอบจะมีระบบพดัลมระบายอากาศ ซึ�งจะทาํงานทนัทีเมื�อมีการเริ�มปรุงอาหาร การทาํงานของพัดลมจะระบาย
อากาศออกทางดา้นบนประตเูตาอบและจะทาํงานต่อเนื�องอีกระยะหนึ�ง หลงัจากเตาอบหยดุการทาํงาน 

2.4 อุปกรณเ์สริม 

หมายเหต ุ: อปุกรณเ์สรมิทกุชิ�นขึ �นอยู่กบัรุน่ 

- ตะแกรง : ใชว้างภาชนะใสอ่าหารสาํหรบัปรุง 
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- ตะแกรงสาํหรับวางอาหารย่าง : วางตะแกรงบนถาดสาํหรบัอาหารที�อาจมีการไหลหยด 

 

 

 

 

 

- ถาดเตาอบ : ใชส้าํหรบัรองนํ�ามนัจากอาหาร 

 

 

 

 

 

- ถาดอบ : ใชส้าํหรบัวางเคก้, พิซซ่า และขนมหวาน 

 

 

 

 

 

- ถาดพิซซ่า : ใชส้าํหรบัการทาํพิซซ่าหรอืวางภาชนะที�ใกลเ้คียง 
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- ที�ตักพิซซ่า : ใชส้าํหรบัตักพิซซ่าออกจากแผ่นหินพิซซ่า 

 

 

 

 

- ถาดปิดแผ่นหินพิซซ่า : ใชส้าํหรบัปิดแผ่นหินพิซซ่าเมื�อไม่ไดใ้ชง้าน   
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3.วิธีการใช้งาน 

3.1 คาํแนะนํา 

ในระหว่างการใชง้านอณุหภูมิภายในเตาอบจะสงูมาก 
 
                  อันตรายจากการไหม้ 

- การปรุงอาหารตอ้งปิดประตเูตาอบทกุครั�ง 
- ระหว่างการใชเ้ตาอบ ภายในเตาอบจะมีความรอ้นสงู ควรระมดัระวงัและสวมถงุมือทกุครั�งที�มีการใชง้าน 
- ไม่ควรสมัผัสอปุกรณท์าํความรอ้นภายในเตาอบ 
- ไม่ควรจะเทนํ�าลงในถาดที�รอ้นจดั 
- ไม่ควรใหเ้ด็กเขา้ใกลเ้ตาอบ ในระหว่างที�มีการใชง้าน 

          อันตรายจากไฟหรือการระเบิด 

- ไม่ควรจะวางวตัถุไวไฟไวใ้กลเ้ตาอบ 
- ไม่ควรใชว้ัตถไุวไฟใกลเ้ตาอบ 
- ไม่ควรใชภ้าชนะที�เป็นพลาสติกหรอืกลอ่งเมื�อมีการปรุงอาหาร 
- ไม่ควรใชก้ระป๋องหรอืกลอ่งยงัไม่มีการเปิดในเตาอบ 
- หา้มละเลยเตาอบขณะทาํงาน เนื�องจากนํ�ามนัในอาหารอาจจะทาํใหเ้กิดการลกุไหมไ้ด้ 
- ก่อนที�จะเปิดเครื�อง ควรเอาถาดหรอืตะแกรงที�ไม่ไดใ้ชอ้อก 

                 อันตรายที�จะทาํให้สารเคลือบพื�นผิวเสียหาย 

- ไม่ควรปิดบรเิวณดา้นลา่งของเตาอบดว้ยอลมูิเนียมหรอืกระดาษฟอยล ์
- ถา้ตอ้งการใชก้ระดาษรองนํ�ามนัไม่ควรวางกระดาษไวใ้กลพ้ดัลมระบายอากาศภายในเตาอบ 
- ไม่ควรวางถาดหรอืกระทะที�พื �นเตาอบโดยตรง 
- ไม่ควรเทนํ�าลงบนถาดที�รอ้นโดยตรง 

3.2 การใช้งานครั�งแรก 

1. ลอกแผ่นฉลากต่าง ๆ ออกจากอปุกรณแ์ละสว่นอื�น ๆ ของเตาอบ ยกเวน้ฉลากแสดงขอ้มลูทางเทคนิค  
2. ลอกแผ่นฟิลม์หรอืพลาสติกที�ห่อหุม้เตาอบทั�งดา้นในและดา้นนอกออก รวมถึงที�ห่อหุ้ม อุปกรณเ์สริมต่างๆ เช่น ถาด

อบ, ถาดเตาอบสาํหรบัรองนํ�ามนั, แผ่นหินพิซซ่า หรอื ถาดปิดแผ่นหินพิซซ่า  
3. ก่อนการใชง้านเตาอบในครั�งแรก ควรถอดอุปกรณเ์สริมต่างๆออกจากเตาอบและนาํไปลา้งทาํความสะอาดก่อน ดู

ตามขอ้ที� 4 การทาํความสะอาดและบาํรุงรกัษา 
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4. ใหป้รบัอณุหภูมิสงูสดุเพื�อกาํจดัฝุ่ นผงที�เกิดจากขบวนการผลติหรอืการขนสง่ 

3.3 การใช้อุปกรณเ์สริม 

- วิธีการใช้ตะแกรงและถาด 

ตะแกรงและถาดอบมีตวัลอ็ค ซึ�งป้องกันไม่ใหเ้ลื�อนออกมาโดยไม่ตั�งใจ ดังนั�น ควรใส่ตะแกรงและถาดอบอย่าง
ถกูวิธีโดยใหต้วัลอ็คอยู่ดา้นลา่ง (ตามภาพที�แสดง) 

 

 

 

 

- วิธีการใช้ถาดตระแกรง 

ตะแกรงย่างตอ้งวางลงในถาดอบ (ตามภาพที�แสดง) เพื�อรองนํ�ามนัจากอาหาร ซึ�งในการปรุงอาหารจะมีน ํ�ามันที�
ออกมาจากอาหารแลว้หยดลงไปในถาดอบ 

 

 

 

 

- วิธีการใช้แผ่นหินพิซซ่า (เฉพาะบางรุ่น) 

ใหย้กถาดปิดแผ่นหินพิซซ่าที�อยู่พื �นลา่งเตาอบออกเมื�อเตาอบเย็น (ตามภาพที�แสดง) และวางแผ่นหินพิซซ่าลงไป
ตอ้งแน่ใจว่าวางแผ่นหินพิซซ่าลงตามรอ่งที�จดัไวใ้หอ้ย่างถกูตอ้ง การทาํพิซซ่าใหท้าํตามคู่มือการทาํอาหาร 
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- วิธีการใช้ไม้พายตักพิซซ่า (เฉพาะบางรุ่น) 

ที�ตกัพิซซ่ามกัจะมีดา้มจบัทาํจากไม ้เพื�อสะดวกต่อการวางและตักพิซซ่า ออกจากเตาอบ ที�ตักพิซซ่าจะทาํดว้ย
โลหะ จงึควรโรยผงแป้งสาํลบีาง ๆ เพื�อใหส้ะดวกต่อการใชง้าน มิเช่นนั�น พิซซ่าอาจจะติดกบัพื �นผิวที�เป็น โลหะของที�ตักพิซ
ซ่าได ้เนื�องจากความชื�นที�อยู่ในแป้งพิซซ่า 

 

 

 

 

 

 

3.4 วิธีการใช้งานเตาอบ 

1. เลอืกโปรแกรมปรุงอาหารที�ลกูบิดเลอืกโปรแกรมปรุงอาหาร 

2. เลอืกอณุหภูมิที�ลกูบิดปรบัอณุหภูมิ 

3. เลือกการปรุงอาหารโดยเลือกการตั�งเวลาแบบเตือน (Minute minder) หรือ การอบต่อเนื�องไม่จาํกัดเวลา (Manual 
cooking)   

4. หากเลอืกการตั�งเวลาแบบเตือนใหห้มนุลกูบิดตามเข็มนาฬิกาใหไ้ดเ้วลาตามที�ตอ้งการ 

5. เมื�อการปรุงอาหารเสร็จสิ �นจะมีสญัญาณเตือนและเตาอบจะหยุดการทาํงานอัตโนมัติ หรือสามารถหมุนลกูบิดไปที�
สญัลกัษณ ์          เพื�อใหเ้ตาอบทาํงานต่อเนื�องไม่จาํกดัเวลา (Manual cooking) 

 

คาํแนะนําเกี�ยวกับการใช้โปรแกรมปรุงอาหาร      

1.                  โปรแกรมอบประหยัด : การใช้ขดลวดย่างและขดลวดความรอ้นล่างพรอ้มกัน เหมาะสาํหรบัการปรุง 
                 อาหาร ปรมิาณนอ้ย ใชช้ั�นวางแค่หนึ�งชั�น และเป็นโปรแกรมประหยดัพลงังาน  
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2.                  โปรแกรมอบมาตรฐาน : การใช้ขดลวดความรอ้นบนและล่างพรอ้มกัน ซึ�งใชไ้ด้กับการอบอาหารทุก 
                 ประเภท แต่โดยปกติจะเหมาะกับการทาํอาหารเพียงครั�งละหนึ�งจานเท่านั�น และจะใชไ้ดดี้กับ การอบ 
                 อาหารประเภทขนมปัง เคก้ และโดยเฉพาะอย่างยิ�งกับอาหารประเภท เนื �อสตัวท์ี�มีไขมันเยอะ เช่น  
                 ห่านและเป็ด  
 

3.                 โปรแกรมย่าง : การใช้ความรอ้นจากขดลวดย่าง เหมาะสาํหรับการย่างอาหารประเภทเนื �อที�มีชิ �น  
                ขนาดบางหรือหนาปานกลางและหากใชร้่วมกับแกนหมุน(สาํหรบัรุ่นที�มีแกน หมุน) จะทาํใหอ้าหารมี 
                ผิวสีน ํ�าตาลเกรียมอย่างทั� วถึง ซึ� งใช้ได้ดีกับการอบอาหาร ประเภทไส้กรอก ,ซี� โครง และเบคอน  
                โปรแกรมนี �สามารถย่างอาหารที�มีปรมิาณมาก โดยเฉพาะอย่างยิ�งอาหารประเภทเนื �อไดดี้  
 

4.                  โปรแกรมอบมาตรฐาน และพัดลมกระจายความรอ้น : ใชค้วามรอ้นจากขดลวดบนและล่าง พรอ้ม               
                 พัดลมกระจายความรอ้น เหมาะสาํหรบัปรุงอาหารชนิดเดียวกันในปริมาณมาก ซึ�งใชไ้ดดี้กับการอบ 
                ขนมปังกรอบและเค้ก รวมถึงการปรุงอาหารหลายชั�นพรอ้มกัน (การปรุงอาหารหลายชั�นพรอ้มกัน  
                 ควรวางอาหารชั�นที� 2 และ 4) 
 

5.                  โปรแกรมย่างและพัดลมกระจายความรอ้น : ใชค้วามรอ้นจากขดลวดย่าง พรอ้มพัดลมกระจายความ   
                 รอ้น เหมาะสาํหรบัปรุง อาหารประเภทย่างที�มีชิ �นขนาดใหญ่  เช่น  ขาหม ู
 

6.                  โปรแกรมอบด้วยขดลวดความรอ้นล่างและพัดลมกระจายความรอ้น : ใชค้วามรอ้นจากขดลวดล่าง 
                 พรอ้มพัดลมกระจายความรอ้น ทาํใหป้รุงอาหารไดเ้ร็วขึ �น เหมาะสาํหรบัปรุงอาหารกึ�งสาํเร็จรูปและ  
                 อุ่นอาหารที�ปรุงสกุแลว้ ใชไ้ดก้บัอาหารทกุประเภท  
 

7.                  โปรแกรมปรุงอาหารดว้ยพัดลมรอ้น : ใชข้ดลวดความรอ้นรอบพัดลม(อยู่ดา้นหลงัเตาอบ)และพัดลม  
                 เหมาะสาํหรับปรุง อาหารได้มากชั�นและต่างชนิดกันโดยที�การปรุงนั�นต้องใช้อุณหภูมิและเวลาที�  
                 เท่ากนั ซึ�งการหมุนเวียนของความรอ้นกระจายไปอย่างทั� วถึง ซึ�งเหมาะสาํหรบั การอบปลา, ผักและ 
                 ขนมปังกรอบพรอ้มกัน (วางที�ระดับชั�นวางต่างกัน) โดยที� กลิ�นและรสชาติของอาหารจะไม่ปะปนกัน  
                (การปรุงอาหารหลายชั�นพรอ้มกนั ควรวางอาหารชั�นที� 2 และ 4)   
 

8.                 โปรแกรมปรุงอาหารด้วยพัดลมรอ้นเทอรโ์บ : ใช้การอบมาตรฐานพรอ้มพัดลมรอ้นเทอรโ์บ เหมาะ 
                สาํหรับปรุงอาหารได้มาก ชั�นและต่างชนิดกัน อบอาหารได้จ ํานวนมากและอร่อย โดยที�กลิ�นและ 
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               รสชาติ ของอาหารจะไม่ปะปนกัน เหมาะสาํหรับอาหารชิ �นใหญ่และสุกทั� วถึง  (การปรุงอาหารหลาย  
               ชั�นพรอ้มกนั ควรวางอาหารชั�นที� 2 และ 4) 
 

9.                 โปรแกรมทาํพิซซ่า : ใชค้วามรอ้นจากขดลวดบนและล่าง พรอ้มพัดลมกระจายความรอ้น ในระดับที�  
                ต ํ�า  เพื�อใหส้ว่นประกอบเขา้กนัอย่างดี สามารถใชก้บัการอบขนมปังกรอบและเคก้ได ้
 

10.                 โปรแกรมอบด้วยขดลวดความร้อนด้านล่าง : ใช้ความรอ้นจากขดลวดล่างเพียงอย่างเดียว  ซึ�ง 
                เหมาะสมกับอาหารประเภทที�ต้องการความรอ้นสงู แต่ไม่ทาํให้อาหารเกรียม เช่น เค้ก พาย ทารท์  
                และพิซซ่า 
 

11.                   โปรแกรมละลายนํ�าแข็ง : ละลายอาหารแช่แข็งดว้ยพัดลมรอ้นและอุณหภูมิอุ่น ไม่ทาํใหอ้าหารสกุ 

3.5 ข้อเสนอแนะสาํหรับการปรุงอาหาร 

ข้อเสนอแนะทั�วไป 

- แนะนาํใหใ้ชโ้ปรแกรมพดัลมกระจายความรอ้นเพื�อใหค้วามรอ้นกระจายทั�วถึงทกุชั�น 
- ในกรณีทั�วไป ไม่สามารถที�จะทาํใหเ้วลาในการอบอาหารสั�นลงดว้ยการเพิ�มอณุหภูมิในการอบใหส้งูขึ �น (เนื�องจาก

อาหารจะสกุเฉพาะดา้นนอกแต่ดา้นในไม่สกุ) 

ข้อเสนอแนะสาํหรับการปรุงอาหารประเภทเนื�อ      

- เวลาในการปรุงอาหารประเภทเนื �อ ขึ �นอยู่กบัขนาดความหนาของชิ�นอาหาร, ลกัษณะของอาหารและ ความชอบของ
ผูบ้รโิภค 

- เมื�อทาํการย่างอาหารประเภทเนื �อแนะนาํ ใหใ้ชเ้ครื�องวดัอณุหภูมิสาํหรบัเนื �อ หรอืใชช้อ้นกดที�เนื �อที�ย่างแลว้ ถา้เนื �อ
แข็งแสดงว่าสกุ แต่ถา้ไม่เป็นเช่นนั�นควรย่างต่อไปอีกสกัพกั 

ข้อแนะนําสาํหรับการปรุงอาหารด้วยโปรแกรมย่างและย่างพร้อมพัดลมกระจายความร้อน 

- การปรุงอาหารดว้ยโปรแกรมย่าง  สามารถนาํอาหารเขา้สูเ่ตาอบไดต้ั�งแต่ก่อนที�จะอุ่นเตาอบ ซึ�งการอุ่น เตาอบจะมี
ผลต่ออาหาร  

- การปรุงอาหารด้วยโปรแกรมย่างพรอ้มพัดลมกระจายความรอ้น  ต้องอุ่นเตาอบให้ความรอ้นภายในถึงระดับ
อณุหภูมิที�ตั�งไวก่้อนจะนาํอาหารเขา้สูเ่ตาอบ  

- แนะนาํใหว้างอาหารตรงกลางตะแกรงเท่านั�น 
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ข้อเสนอแนะสาํหรับการปรุงอาหารประเภทขนมหวานหรือขนมปังกรอบ       

- ใชแ้ม่พิมพส์เีขม้สาํหรบัทาํขนมหวาน : ซึ�งจะช่วยในการดูดซบัความรอ้นไดดี้  
- อณุหภูมิและระยะเวลาในการปรุงอาหารขึ �นอยู่กบัคณุภาพและชนิดของแป้ง  
- ตรวจเนื �อขนมอย่างถูกวิธี : เมื�อการปรุงเสร็จสิ �น ใชไ้มจ้ิ �มฟันจิ �มตรงส่วนที�หนาํสดุของขนม ถํ�าแป้งไม่ติดไม ้จิ �มฟัน

ขึ �นมาแสดงว่าขนมสกุไดท้ี�แลว้    เมื�อนาํขนมออกมาจากเตาอบและสงัเกตเห็นว่าหนา้ขนมแบน  
- ในการอบครั�งต่อไปควรลดอณุหภูมิลงประมาณ 10ºC และเพิ�มเวลาในการอบใหน้านขึ �น   

ข้อเสนอแนะสาํหรับการละลายอาหารแช่แข็งและการบ่มแป้ง 

- แนะนาํใหจ้ดัวางอาหารแช่แข็งในภาชนะที�ไม่มีฝาปิดบนชั�นวางที�  1 ของเตาอบ 
- อาหารที�จะนาํมาละลายนํ�าแข็งตอ้งไม่มีการห่อหุม้  
- วางอาหารที�จะนาํมาละลายนํ�าแข็งในเตาอบไม่ใหเ้กยซอ้นกนั เมื�อละลายอาหารแช่แข็ง อาหารประเภทเนื �อ แนะนาํ

ใหจ้ดัวางเนื �อบนตะแกรงโครเมียมที�ตาํแหน่งชั�นวางที�สอง และวางถาดอบที�ชั�นวางที�หนึ�ง เพื�อใหน้ ํ�าที�ออกจากอาหาร
เมื�อทาํการละลายนํ�าแข็งไหลหยดลงสูถ่าดอบ 

- อาหารที�มีลกัษณะประณีต บอบบาง สามารถห่อหุม้ดว้ยอลมูิเนียมฟอยลไ์ด ้
- เพื�อใหก้ารบ่มแป้งมีประสทิธิภาพ ควรวางภาชนะบรรจนุ ํ�าไวด้า้นล่างของเตาอบ 

ข้อเสนอแนะสาํหรับการประหยัดพลังงาน 

- ใหห้ยดุการทาํงานของเตาอบ 2-3 นาทีก่อนสิ �นสดุเวลาปรุงอาหาร เตาอบจะปรุงอาหารต่อไปดว้ยอณุหภูมิที�สะสม 
อยู่ภายใน  

- ไม่ควรเปิดประตเูตาอบโดยไม่จาํเป็นขณะปรุงอาหาร เพื�อป้องกนัการสญูเสยีความรอ้น 
- รกัษาความสะอาดภายในเตาอบอยู่เสมอ 
- เมื�อไม่ไดม้ีการใชง้าน ใหเ้อาถาดพิซซ่าออกแลว้วางที�ปิดเอาไวแ้ทน 
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4.วิธีการทาํความสะอาดและบาํรุงรักษา 

4.1 ข้อแนะนํา 

- ไม่ควรใชเ้ครื�องไอนํ�าทาํความสะอาด 
- ไม่ควรใชผ้ลิตภัณฑท์าํความสะอาดที�มีสว่นผสมของคลอรนี แอมโมเนีย หรอืที�ออกฤทธิ�เป็นกรด ในสว่นที�เป็นโลหะ  
- ไม่ควรใชอ้ปุกรณมี์คม ทาํความสะอาดในส่วนของที�เป็นกระจก เช่น ฝอยขดัหมอ้ 
- ไม่ควรใชอ้ปุกรณแ์หลมคมหรอืของมีคม ขดูเตาอบ 

4.2  การทาํความสะอาดด้วยระบบ Vapor Clean: ทาํความสะอาดด้วยไอนํ�า (เฉพาะบางรุ่น) 

โปรแกรมทาํความสะอาด Vapor Clean เป็นโปรแกรมทาํความสะอาดที�ช่วยใหเ้ช็ดคราบสกปรกที�ติดอยู่ภายใน
เตาอบไดส้ะดวกขึ �น เนื�องจากความรอ้นและไอนํ�าจะช่วยทาํใหค้ราบสกปรกจากอาหารเช็ดออกง่ายขึ �น 

ก่อนการทาํความสะอาดดว้ยโปรแกรม Vapor Clean จะตอ้งใหแ้น่ใจว่าภายในเตาอบไม่มีเศษอาหารหรือสิ�ง
ตกคา้งที�หลงเหลอืจากการปรุงอาหาร  สามารถใชโ้ปรแกรมนี �ทาํความสะอาดไดเ้มื�อเตาอบเย็นเท่านั�น 

ก่อนจะใชร้ะบบทาํความสะอาดแบบ Vapor Clean ใหถ้อดอปุกรณท์ั�งหมดออกจากเตาอบ  

- สาํหรบัรุน่มลัติฟังกช์ั�น: ใสถ่าดอบเขา้ไปที�ชั�นวางตะแกรงชั�นที� 1 เทนํ�าประมาน 40 ซีซี ลงไปในถาดอบ ระวังอย่าให้
น ํ�าลน้ถาด 

 

 

 
 

 
- สาํหรบัรุน่ที�มีแผ่นหินพิซซ่า: ใหว้างถาดเอาไวท้ี�ชั�นลา่งสดุของเตาอบ เทนํ�าประมาน 40 ซีซี ลงไปในถาดอบ ระวังอย่า

ใหน้ ํ�าลน้ถาด 
 
 
 
 
 

120

120
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1. ผสมนํ�ากบัสารทาํความสะอาดแลว้ฉีดพ่นดา้นในเตาอบดว้ยกระบอกฉีดนํ�าให ้ทั�วทั�งผนังดา้นขา้ง ดา้นบน และพื �น
เตาอบ 

 

 

 

 
 

 
2. ปิดประตเูตาอบ แลว้เลอืกโปรแกรมทาํความสะอาดแบบ Vapor Clean 

*หา้มฉีดนํ�าและสารทาํความสะอาดในปรมิาณที�มากไม่ควรเกิน  20 ครั�ง 

ตั�งค่าโปรแกรมทาํความสะอาดด้วยไอนํ�า            

1. หมนุปุ่ มเลอืกโปรแกรมปรุงอาหารและปุ่ มปรบัอณุหภูมิ ไปที�  เพื�อเลอืกโปรแกรมการทาํความสะอาดดว้ยไอนํ�า 
Vapor clean 

2. ตั�งเวลาการทาํงาน 18 นาที ดว้ยปุ่ มตั�งเวลาการอบ 
3. เมื�อเสรจ็สิ �นกระบวนการทาํความสะอาดดว้ยไอนํ�า เตาอบจะตัดการทาํงานของขดลวดความรอ้นทนัที 

เมื�อสิ �นสุดขั�นตอนการทาํงานความสะอาด 

1. เปิดประตเูตาอบแลว้ใชผ้า้สะอาดเช็ดคราบสกปรกออก 
2. ใชฟ้องนํ�าที�ไม่มีใยขดัเช็ดคราบสกปรกที�ยงัคงเหลอือยู่ 
3. ใหใ้ชผ้ลติภัณฑท์าํความสะอาดเตาอบโดยเฉพาะเมื�อคราบไขมนัเหลอือยู่ 
4. เช็คนํ�าที�เหลอือยู่ในเตาอบใหห้มด 

หากตอ้งการขจดัสารตกคา้งและเพื�อไม่ใหม้ีกลิ�นไม่พงึประสงคจ์ากการทาํความสะอาดติด ควรอบเตาอบใหแ้หง้
ดว้ยโปรแกรมพดัลมรอ้นที�อณุหภูมิ 160°C โดยใชเ้วลาประมาน 10 นาที 

*ควรสวมถงุมือกนัความรอ้นตลอดระยะเวลาในการใชง้านโปรแกรมทาํความสะอาด 

**ควรถอดประตเูตาอบออกเพื�อความสะดวกในการเช็ดทาํความสะอาด 
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4.3 การทาํความสะอาดพื�นผิว 

เพื�อใหเ้ตาอบมีสภาพที�ดีอยู่เสมอ ควรทาํความสะอาดทกุครั�งหลงัการใชง้าน และควรทาํความสะอาดขณะที�เตา
อบเย็นแลว้ 

4.4 การทาํความสะอาดทั�วไป 

- นํ�ายาที�ใชท้าํความสะอาด ไม่ควรมีสว่นผสมของผงขดั หรอืกรดที�มีคลอรนีผสมอยู่ เพราะจะทาํใหเ้สยีหายได ้
- ทาํความสะอาดโดยใชผ้า้ชบุน ํ�าหมาด ๆ หรอืน ํ�ายาทาํความสะอาดเช็คคราบสกปรกออก ใชน้ ํ�าสะอาดลา้งใหท้ั�ว และ

เช็ดดว้ยผา้แหง้หรอืผา้ไมโครไฟเบอร ์

4.5 การทาํความสะอาดคราบสกปรกและคราบอาหาร 

หา้มใชโ้ลหะ หรอืของมีคมขดูออก เพราะจะทาํใหพ้ื �นผิวเตาอบ เป็นรอยได ้การทาํความสะอาดใหใ้ชน้ ํ�ายาที�ไม่มี
สว่นผสมของผงขดั หากเป็นคราบอาหารที�เกาะแน่นใหใ้ช ้เครื�องมือที�เป็นไมห้รือพลาสติกขูดออกได ้ใชน้ ํ�าสะอาดลา้งให้
ทั�วแลว้ใชผ้า้สะอาดหรอืผา้ไมโครไฟเบอรเ์ช็ดใหแ้หง้ 

4.6 การถอดประตูเตาอบ 

เพื�อการทาํความสะอาดที�ง่าย สามารถถอดประตอูอกไดโ้ดย 

1. เปิดประตเูตาอบจนสดุ ใสห่มุดลงไปช่องตามรูป  
 

 

 

 

 

 

2. ใชม้ือจบัประตทูั�งสองขา้งไว ้จากนั�นใหย้กประตขูึ �นโดยทาํมมุ 30 ° แลว้ยกประตอูอก 
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3. ใสป่ระตเูตาอบโดยใหบ้านพบัเขา้ช่องเดิมแลว้ โดยใหร้่อง(ตามรูป) เขา้ไปในร่องสนิท จากนั�นค่อย ๆ วางบานประตู

ลงจนสดุ จงึดงึหมดุออกจากรูของบานพบัประต ู

 

 

 

 

 

4.7 การทาํความสะอาดกระจกประตู 

กระจกประตเูตาอบควรไดร้บัการทาํความสะอาดอย่างสมํ�าเสมอ สามารถใชอุ้ปกรณฟ์องนํ�าได ้ถา้คราบสกปรก
มาก ใหใ้ชฟ้องนํ�าผสมนํ�ายาทั�วไป ทาํความสะอาด และแนะนาํใหใ้ชอ้ปุกรณท์าํความสะอาดจากตวัแทนจาํหน่าย 

4.8 การถอดกระจกด้านในประตู 

1. ถอดบานประตกูระจก โดยยกบานประตขูึ �นดา้นบนตามทิศทางที�ลกูศรชี �ขึ �น (ภาพที� 1) 
2. ยกบานประตกูระจกขึ �นจากตัวลอ็คทั�ง 4 จากบานประตู 

 

 

 

 

3. บางรุน่มีการกระจกตรงกลางใหย้กกระจกตรงกลางขึ �น 
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4. ใหท้าํความสะอาดกระจกภายนอกและชั�นอื�น ๆ โดยใช้ฟองนํ�า ในกรณีที�มีคราบสกปรกมาสามารถใชฟ้องนํ�ากับ
นํ�ายาทาํความสะอาดทั�วไปเช็คคราบสกปรกออก 

 
 
 
 
 
 

 
5. ใสบ่านกระจกประตูกลบัตาํแหน่งเดิมก่อนยกออกมา 
6. ใสบ่านประตกูระจกชั�นใน ใหแ้ผ่นกระจกอยู่ตรงกลาง และยดึเขา้กับตวัลอ็คทั�ง 4 โดยกดลง 

 
 
 
 
 
 

 

4.9 การทาํความสะอาดด้านในเตาอบ 

เพื�อใหก้ารใชง้านเตาอบเกิดประสทิธิภาพดีที�สดุ ควรทาํความสะอาดเตาอบทุกครั�งหลงัจากการใชง้าน และควร
ทาํความสะอาดขณะที�เตาอบเย็นแลว้  

การทาํความสะอาดตะแกรง และชั�นวางตะแกรงดว้ยนํ�าอุ่น ผสมนํ�ายาที�ไม่มีส่วนผสมสารกัดกร่อน จากนั�นก็ลา้ง
ออกและเช็ดใหแ้หง้  
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ควรทาํการอบเตาอบเปล่าๆด้วยความรอ้นสงูสุดเป็นเวลา 15-20 นาที เพื�อขจัดสารตกค้างภายใน เตาอบ
หลงัจากการทาํความสะอาด เพื�อการทาํความสะอาดที�ง่ายขึ �น สามารถถอดประตเูตาอบออกได ้

วิธีการถอดตะแกรง/ถาดครอบออก 

เพื�อใหส้ะดวกในการทาํความสะอาดภายในเตาอบ ควรจะเอาตะแกรง/ถาดครอบออก การทาํความสะอาดดว้ย
โปรแกรมทาํความสะอาดดว้ยตวัเอง(เฉพาะบางรุน่)  

วิธีการถอด : ใหด้ึงตะแกรงส่วนหนา้ออกไปทางดา้นข้าง เพื�อใหห้ลุดออกจากตัวล็อค A จากนั�นใหด้ึงออก
ทางดา้นหนา้เพื�อใหห้ลดุออกจากตวัลอ็ค B (ตามรูป) 

หลงัจากทาํความสะอาดเสรจ็เรยีบรอ้ยแลว้ใหน้าํตะแกรง/ถาดครอบ ใสก่ลบัที�เดิมตามขึ �นตอนขา้งตน้ 

 

 

 

 

 

 

สาํหรบัรุน่ที�มีแผ่นหินพิซซ่า 

1. ยกฝาปิดแผ่นหินพิซซ่า(หมายเลข1) และฐานวางแผ่นหินพิซซ่าดา้นลา่ง(หมายเลข2) ออก โดยใหย้กฐานขึ �นประมาน 
2-3 มิลลเิมตร จากนั�นยกออก 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

2. ยกขดลวดความรอ้นดา้นลา่ง(หมายเลข3)  ขึ �นประมาน 2-3 เซนติเมตร แลว้ทาํความสะอาดพื �นดา้นลา่ง  
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3. ใสฐ่านวางแผนหินพิซซ่ากลบัที�เดิม โดยวางใหข้อบดา้นในชิดกับผนังดา้นหลงัภายในเตาอบ ซึ�งขดลวดความรอ้น
ดา้นลา่งจะวางประกบเขา้กบัฐานพอดี 

การทาํความสะอาดแผ่นหินพิซซ่า 

แผ่นหินพิซซ่าควรทาํ ความสะอาดแยกจากอปุกรณอ์ื�น ๆ โดยปฏิบัติตามขั�นตอนดงัต่อไปนี �  

รุ่นไพโรไลติก: ใหน้าํแผ่นหินพิซซ่าใสเ่ขา้ไปในเตาอบและตั�งการทาํงานของโปรแกรมไพโรไลซิส เมื�อสิ �นสดุการ
ทาํงาน และแผ่นหินพิซซ่าเย็นลงจนอุ่น ใหใ้ชผ้า้หมาดเช็ดความสะอาดคราบสกปรกที�หลงเหลอื  

รุ่นมัลติฟังกชั์�น: จะตอ้งทาํความสะอาดแผ่นหินพิซซ่าหลงัจากการใชง้านทุกครั�ง ไม่ควรนาํไปใช้งานต่ออีกครั�ง 
หากแผ่น หินพิซซ่ามีคราบอาหารติดอยู่ การทาํความสะอาด ใหเ้ทนํ�าสม้สายชลูงไปบนแผ่นหินพิซซ่าประมาณ 50 ซีซี แลว้
ทิ �งไว ้10 นาที จากนั�นใหข้ดัทาํความสะอาดดว้ยใยโลหะหรอืฟองนํ�าหยาบแลว้ลา้งดว้ยนํ�าเปลา่และทิ �งไวใ้หแ้หง้ 

- ก่อนทาํความสะอาด ควรใชไ้มพ้ายที�ทาํจากโลหะหรอืที�แซะเตาฐานเซรามิค ทาํความสะอาดคราบสกปรก รอย ไหม ้
บนแผ่นหินพิซซ่าออก  

- เพื�อใหไ้ดผ้ลดี ควรทาํความสะอาดขณะที�แผ่นหินพิซซ่ายงัอุ่น หรอืมิฉะนั�นจะตอ้งทาํความสะอาดดว้ยนํ�ารอ้น  
- ใหใ้ชใ้ยโลหะหรอืฟองนํ�าหยาบชบุนํ�าสม้สายชหูรอืน ํ�ามะนาวขดั  
- หา้มใชผ้งซกัฟอก  
- หา้มลา้งดว้ยเครื�องลา้งจาน  
- หา้มแช่แผ่นหินพิซซ่าในนํ�า 
- หา้มใชง้านแผ่นหินพิซซ่าทนัทีหลงัจากทาํความสะอาด ใหว้างแผ่นหินพิซซ่าที�ยงัเปียกทิ �งไวอ้ย่างนอ้ย 8 ชั�วโมง  
- เมื�อใชง้านไประยะหนึ�ง อาจจะมีรอยแตกรา้วเล็ก ๆ ที�ผิวของแผ่นหินพิซซ่า รอยรา้วเหล่านี�เป็นเรื�องปกติซึ�งเกิดจาก 

การหดหรอืขยายตวัของวสัดเุคลอืบหิน เมื�อไดร้บัความรอ้นสงู   
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4.10 การบาํรุงรักษาพิเศษ 

การเปลี�ยนหลอดไฟส่องสว่างภายในเตาอบ 

1. เอาอปุกรณอ์อกจากเตาอบใหห้มด 
2. ถอดชั�นวางตะแกรงเตาอบออก 
3. ถอดฝาครอบหลอดไฟออกโดยใชไ้ขควง 

 

 
 

 

4. เลื�อนหลอดไฟออกมาตามภาพ 
 
 

 
 

 
5. ทาํการเปลี�ยนหลอดไฟ โดยใชห้ลอดไฟประเภทเดียวกนั (40W)  
6. ใสฝ่าครอบหลอดไฟกลบัสูท่ี�เดิมโดยใหด้า้นที�หลอ่ขึ �นรูปหนัออก ทางดา้นประตู 
7. การใสฝ่าครอบหลอดไฟใหก้ดลงไปจนสดุ เพื�อใหฝ้าครอบยดึติดกบัฐานหลอดไฟอย่างพอดี 

*ควรใชว้ตัถกุนัความรอ้นห่อหุ่มไวก่้อนการเปลี�ยนหลอดไฟ 

การถอดขอบยาง 

เพื�อใหส้ะดวกต่อการทาํความสะอาดเตาอบ ควรถอดขอบยางเตาอบออก ขอบยางเตาอบจะยึดติดอยู่กับขอบ
ประตเูตาอบดา้นในเตาอบทั�ง 4 ดา้น การถอดใหด้งึขอบยางออกดา้นนอก แลว้ขอบยางจะหลดุออกจากประตเูตาอบ 
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5. การติดตั�ง 

5.1 การต่อสายไฟ 

- ใหช้่างผูเ้ชี�ยวชาญต่อสายไฟให ้
- ต่อสายดินเพื�อความปลอดภัย การต่อสายดินต้องต่อให้ถูกต้องตาม มาตรฐาน และตรวจสอบให้แน่ใจว่ามี

ประสทิธิภาพ 
- ตดัไฟหลกัก่อนทาํการต่อสายไฟ 
- เตาอบจะมีป้ายบอกยี�หอ้ รหสัรุน่ คณุลกัษณะทางเทคนิค และหมายเลขเครื�องของเตาอบติดอยู่ที� ขอบประตูเตาอบ 

หา้มดงึป้ายออกในทกุกรณี  
- เตาอบนี � ใชไ้ฟ 220-240 โวลต ์: ควรใชส้ายไฟประเภท H05V2V2-F สามสาย (ขนาด 3 x 1.5 ตารางมิลลิเมตร)  ตอ้ง

ต่อสายดิน (สเีหลอืง-สเีขียว) เขา้กบัเครื�องใชไ้ฟฟ้า และตอ้งใหย้าว กว่าสายอื�น 20 มิลลเิมตร 

 

 

 

 

การเชื�อมต่อถาวร 

หากทาํการเชื�อมต่อสายไฟกบัเตาอบแบบติดแน่นไม่สามารถถอดได ้ใหท้าํการติดตั�งเบรกเกอรเ์ขา้กับสายไฟไว้
ดว้ยตามกฏการติดตั�งเตาอบ โดยใหเ้บรกเกอรอ์ยู่ในตาํแหน่งที�สามารถ เขา้ถงึไดง้่าย 

การเชื�อมต่อกับปลั�กไฟ 

ควรใชเ้ป็นประเภทเดียวกนั ไม่ควรปรบัหรอืลดขนาดหรอืใชป้ลั�กแบบต่อ เพราะอาจทาํใหร้อ้นเกินไปและไหมไ้ด ้

5.2 การเปลี�ยนสายไฟ 

ตดัไฟก่อนทาํการเปลี�ยนสาย 

1. ถอดกรอบดา้นหลงัออกก่อนดว้ยการขนัสกรู เพื�อใหส้ามารถเขา้ถงึขั�วสายไฟได ้
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2. ทาํการเปลี�ยนสายไฟ โดยใชข้นาดสายไฟอย่างนอ้ย 1.5 ตารางมิลลเิมตร (3x1.5) 
3. ตอ้งเดินสายไฟ (ทั�งสายไฟเตาอบและเตาแก๊ส) ไปในทิศทางที�หลกีเลี�ยงการสมัผสักบัเตาอบ 

5.3 ตาํแหน่งการติดตั�งเตาอบ 

- ในการติดตั�งเตาอบไม่ควรใชป้ระตเูตาอบเป็นอปุกรณช์่วยในการยกเตาอบเขา้ที� และไม่ควรวางของบนประตูเตาอบ
ขณะที�เปิดอยู่  

- แนะนาํในการติดตั�งเตาอบ ควรติดตั�งอย่างนอ้ย 2 คน  
- ช่องเฟอรน์ิเจอรท์ี�ใชใ้นการวางเตาอบ จะตอ้งเป็นขนาดตามที�ระบตุามภาพที�แสดงดา้นลา่ง 
1. ยดึเตาอบดว้ยหมดุ โดยการถอดฝาปิดหมดุที�อยู่ขา้งในตรงประตเูตาอบ 

 

 

 
 

 
2. ติดตั�งเตาอบลงไปในช่อง 
3. ยดึเตาอบกบัเฟอรน์ิเจอรด์ว้ยน็อต 

 
 
 
 
 
 
 

4. ปิดฝาหมดุกลบัเขา้ที�เดิม 
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ขนาดของเตาอบ 

 

 

 

 

 

 
 

ขนาดช่องว่างสําหรับเตาอบที�ต้องการติดตั�งชั�นล่าง 

 

 

 

 

 

 

ขนาดช่องว่างสําหรับเตาอบที�ต้องการติดตั�งชั�นบน 

 


