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รายละเอยีดความปลอดภยัทั4วไป 

ความเสี1ยงของการบาดเจบ็ส่วนบุคคล 

• อุปกรณ์นีI ไม่สามารถใชไ้ดก้บับุคคลที1บกพร่องทางร่างกาย ประสาทสัมผสั หรือจิตใจ รวมถึงเด็กหรือขาดประสบการณ์

และความรู้ เวน้แต่จะไดรั้บการดูแลหรือคาํแนะนาํเกี1ยวกบัการใชเ้ครื1องใชไ้ฟฟ้าโดยเจา้หนา้ที1ดูแลรักษาความปลอดภยั 

• ระหวา่งการใชง้าน เครื1องและชิIนส่วนที1เขา้ถึงไดจ้ะร้อนมาก 

• หา้มสมัผสัตวัทาํความร้อนระหวา่งการใชง้าน 

• ใหเ้ดก็อายตุ ํ1ากวา่แปดขวบอยูใ่นระยะที1ปลอดภยัหากไม่ไดรั้บการดูแลอยา่งต่อเนื1อง 

• เดก็เลก็ควรไดรั้บการดูแลไม่ใหเ้ล่นกบัเครื1อง 

• หา้มวางวตัถุที1เป็นโลหะ เช่น มีด สอ้ม ชอ้น และฝาปิดบนเครื1องระหวา่งการใชง้าน 

• ปิดเครื1องทนัทีหลงัใชง้าน 

• อยา่พยายามดบัไฟหรือเปลวไฟดว้ยนํIา: ปิดเครื1องและดบัไฟดว้ยผา้ห่มกนัไฟหรือฝาครอบอื1นๆ ที1เหมาะสม 

• หา้มเดก็ที1ไม่ไดรั้บการดูแลอยา่งใกลชิ้ดทาํความสะอาดเครื1อง 

 • อนัตรายจากไฟไหม ้– อยา่เกบ็สิ1งของไวบ้นพืIนผวิการปรุงอาหาร 

• ใหบุ้คลากรที1มีคุณสมบติัเหมาะสมดาํเนินการติดตัIงและใหค้วามช่วยเหลือตามมาตรฐานที1บงัคบัใช ้

• หา้มดดัแปลงอุปกรณ์นีI  

• หา้มสอดวตัถุที1เป็นโลหะแหลม (ชอ้นสอ้ม) เขา้ไปในช่องของเครื1องใชไ้ฟฟ้า 

• ขอ้ควรระวงั – กระบวนการทาํอาหารในระยะสัIนตอ้งไดรั้บการดูแลอยา่งต่อเนื1อง 

• อยา่พยายามซ่อมแซมเครื1องดว้ยตนเองหรือโดยปราศจากช่างผูช้าํนาญ 

• หากสายไฟชํารุดจะต้องเปลี1ยนโดยผูผ้ลิตหรือตัวแทนบริการหรือบุคคลที1มีคุณสมบัติใกล้เคียงกันเพื1อหลีกเลี1ยง 

อนัตราย 

• คาํเตือน: หากพืIนผวิมีรอยร้าว ใหปิ้ดเครื1องเพื1อหลีกเลี1ยงความเป็นไปไดที้1จะเกิดไฟฟ้าชอ็ต 

• คาํเตือน – การทาํอาหารแบบอตัโนมติับนเตาที1มีไขมนัหรือนํIามนัอาจเป็นอนัตรายและอาจส่งผลใหเ้กิดไฟไหม ้
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ความเสี4ยงที4จะทาํให้เครื4องเสียหาย 

• ห้ามใช้ผงซักฟอกที1มีฤทธิ\ กดักร่อนหรือกดักร่อนกบัชิIนส่วนที1เป็นแกว้ (เช่นผลิตภณัฑ์ที1เป็นผง นํI ายาขจดัคราบ และ 

ฟองนํIาที1เป็นโลหะ) 

• ใชภ้าชนะไมห้รือพลาสติก 

• หา้มนั1งบนเครื1อง 

• หา้มใชเ้ครื1องพน่ไอนํIาเพื1อทาํความสะอาดเครื1อง 

• หา้มใชเ้ครื1องอบไอนํIาทาํความสะอาดเครื1องนีI  

• หา้มกีดขวางช่องระบายอากาศและช่องระบายความร้อน 

• หา้มปล่อยเครื1องทิIงไวโ้ดยไม่มีใครดูแลในระหวา่งการปรุงอาหารที1มีไขมนัหรือนํIามนัไหลออกมา 

• หา้มทิIงสิ1งของไวบ้นพืIนผวิการปรุงอาหาร 

• หา้มใชเ้ครื1องทาํความร้อนในหอ้งไม่วา่ดว้ยเหตุผลใดกต็าม 

•ไม่ควรวางวตัถุที1เป็นโลหะ เช่น มีด สอ้มชอ้น และฝาปิดบนเตาเนื1องจากอาจร้อนได ้

• หากไฟฟ้าถูกจาํกดัจะตอ้งเขา้ถึงวิธีการตดัการเชื1อมต่อทุกขัIวและรวมเขา้กบัสายไฟแบบตายตวัตามกฎการเดินสายไฟ

สาํหรับเครื1องนีI  

• ถา้เตาของคุณมีเครื1องตรวจจบัหมอ้กรุณาดาํเนินการ การประกอบอาหารไม่ไดขึ้Iนอยูก่บัเครื1องเพียงอยา่งเดียว 

• อุปกรณ์นีIไม่ไดมี้วตัถุประสงคเ์พื1อใชง้านโดยใชต้วัจบัเวลาภายนอกหรือระบบควบคุมระยะไกลแยกต่างหาก 

• ลอกคราบของเหลวออกจากฝา(ถา้มี) ก่อนเปิด 

• ปล่อยใหพ้ืIนผวิการปรุงอาหารเยน็ลงก่อนปิดฝา 

• หากเกิดรอยแตกหรือรอยแยก หรือหากพืIนผิวการปรุงอาหารที1ทาํจากแก้วเซรามิกแตก ให้ปิดเครื1 องทันที ถอด 

แหล่งจ่ายไฟและโทรติดต่อฝ่ายสนบัสนุนดา้นเทคนิค 

• ผูที้1มีเครื1องกระตุน้หัวใจหรืออุปกรณ์ที1คลา้ยคลึงกนัตอ้งตรวจสอบให้แน่ใจว่าการทาํงานของอุปกรณ์เหล่านีI ไม่ไดรั้บ 

ผลกระทบจากสนามแม่เหลก็ไฟฟ้าซึ1งมีช่วงความถี1ระหวา่ง 20 ถึง 50 กิโลเฮิรตซ์ 

• เพื1อใหส้อดคลอ้งกบัขอ้กาํหนดเกี1ยวกบัความเขา้กนัไดท้างแม่เหลก็ไฟฟ้าเตาประกอบอาหารแบบเหนี1ยวนาํแม่เหลก็ไฟฟ้า

อยูภ่ายใตก้ลุ่ม 2 และคลาส B(EN 55011) 
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1.2 ความรับผดิชอบของผู้ผลติ 

 ผูผ้ลิตปฏิเสธความรับผดิชอบทัIงหมดสาํหรับความเสียหายต่อบุคคลหรือทรัพยสิ์นที1เกิดจาก: 

• การใชเ้ครื1องใชอื้1นนอกเหนือจากที1กาํหนดไว ้

• ไม่ปฏิบติัตามขอ้กาํหนดคู่มือผูใ้ช ้

• การงดัแงะกบัส่วนใดส่วนหนึ1งของเครื1อง 

• การใชอ้ะไหล่ที1ไม่ใช่ของแท ้

1.3 วตัถุประสงค์ของอปุกรณ์ 

• อุปกรณ์นีI มีไวส้าํหรับการปรุงอาหารในสภาพแวดลอ้มที1บา้น การใชง้านอื1นๆ ถือวา่ไม่เหมาะสม 

• อุปกรณ์นีI อาจใชโ้ดยเด็กอายอุยา่งนอ้ย 8 ปีและผูที้1มีความสามารถทางร่างกายและจิตใจลดลงหรือไม่มีประสบการณ์ใน

การใชเ้ครื1องใชไ้ฟฟ้า ตราบใดที1อยูภ่ายใตก้ารดูแลหรือแนะนาํโดยผูใ้หญ่ที1รับผดิชอบดา้นความปลอดภยั 

• เครื1องไม่ไดอ้อกแบบมาใหใ้ชง้านกบัตวัจบัเวลาภายนอกหรือกบัระบบควบคุมระยะไกล 

1.4 การกาํจดัทิHงอปุกรณ์นีHแยกจากของเสียอื4น 

 

 

(Directives 2002/95/EC, 2002/96/EC, 2003/108/EC) เครื1องไม่มีสารในปริมาณที1เพียงพอต่อการพิจารณาวา่เป็นอนัตรายต่อ

สุขภาพและสิ1งแวดลอ้ม ตามคาํสั1งของยโุรปในปัจจุบนัการทิIงเครื1อง: 

• ตดัสายไฟและถอดออกพร้อมกบัปลัก̀แรงดนัไฟ อนัตรายจากไฟฟ้าชอ็ต 

• ถอดสายไฟจากแหล่งจ่ายไฟหลกั 

• ถอดสายไฟออกจากระบบไฟฟ้า 

• ส่งเครื1องไปที1เหมาะสมศูนยรี์ไซเคิลสาํหรับไฟฟ้าและอิเลก็ทรอนิกส์ของเสียอุปกรณ์หรือส่งกลบัไปที1ร้านคา้ปลีกเมื1อซืIอ 

สินคา้ที1เทียบเท่า เครื1องใชข้องเราบรรจุในวสัดุที1ไม่ก่อใหเ้กิดมลพิษและรีไซเคิลได ้

•  จดัส่งวสัดุบรรจุภณัฑไ์ปยงัศูนยรี์ไซเคิลที1เหมาะสม 

• หา้มทิIงบรรจุภณัฑห์รือส่วนใดส่วนหนึ1งของบรรจุภณัฑไ์วโ้ดยไม่มีใครดูแล 

• อยา่ใหเ้ดก็เล่นกบับรรจุภณัฑถุ์งพลาสติก 
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1.5 ป้ายระบุขอ้มูลทางเทคนิคหมายเลขซีเรียล และชื1อแบรนดข์องอุปกรณ์ หา้มถอดแผน่ป้ายออกไม่วา่ดว้ยเหตุผลใดกต็าม 

1.6 คู่มือผูใ้ชนี้I เป็นส่วนหนึ1 งของอุปกรณ์ ดงันัIนจึงตอ้งเก็บรักษาไวอ้ยา่งครบถว้นและอยูใ่นระยะที1ผูใ้ชเ้อืIอมถึงตลอดอายุ

การทาํงานของเครื1อง อ่านคู่มือผูใ้ชนี้Iอยา่งละเอียดก่อนใชเ้ครื1อง 

 

2.  คาํอธิบายผลติภณัฑ์ 

2.1 คาํอธิบายทั4วไป 

 

 

พืIนที1 เส้นผ่านศูนย์กลาง

ภายนอก (mm) 

เส้นผ่านศูนย์กลาง

ภายใน (mm) 

พลงังานที1ใช ้(W)* ก า ร ใ ช้ พ ลั ง ง า น 

ฟังกช์นัพลงังาน (W)* 

1 160 100 1300 1400 

2 210 100 2300 3000 

 

* ระดบัพลงังานเป็นตวับ่งชีIและสามารถเปลี1ยนแปลงไดต้ามกระทะที1ใชห้รือการตัIงค่า 

ประโยชน์ของการปรุงอาหาร 

เตามีเครื1องกาํเนิดไฟฟ้าแบบเหนี1ยวนาํสาํหรับโซนการทาํอาหารแต่ละโซน เครื1องกาํเนิดไฟฟ้าแต่ละเครื1อง

ที1อยูใ่ตพ้ืIนผิวการปรุงอาหารที1ทาํจากแกว้เซรามิกจะสร้างสนามแม่เหล็กไฟฟ้าซึ1 งทาํให้เกิดกระแสความ

ร้อนที1ฐานของกระทะ ซึ1 งหมายความว่าความร้อนจะไม่ถูกส่งผา่นจากเตาไปยงักระทะอีกต่อไปแต่จะถูก

สร้างขึIนภายในกระทะโดยตรงดว้ยกระแสไฟฟ้าเหนี1ยวนาํ 

 

• ประหยดัพลงังานดว้ยการส่งผา่นพลงังานโดยตรงไปยงักระทะ 
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(ตอ้งใชเ้ครื1องครัวที1มีสนามแม่เหลก็ที1เหมาะสม) เมื1อเทียบกบัการปรุงอาหารดว้ยไฟฟ้าแบบดัIงเดิม 

• เพิ1มความปลอดภยัเนื1องจากพลงังานจะถูกส่งไปยงักระทะที1วางอยูบ่นเตาเท่านัIน 

• พลงังานระดบัสูงส่งผา่นจากโซนการปรุงอาหารแบบเหนี1ยวนาํไปยงัฐานของกระทะ 

• ความเร็วความร้อนอยา่งรวดเร็ว. 

• ลดอนัตรายจากการไหมเ้นื1องจากพืIนผวิการปรุงอาหารไดรั้บความร้อนใตฐ้านกระทะเท่านัIน อาหารที1ลน้ไม่ติด 

 

3. คาํแนะนําการใช้ 

3.1 คาํแนะนํา 

• ปกป้องมือของคุณโดยสวมถุงมือกนัความร้อนระหวา่งการใชง้าน 

• หา้มสมัผสัหรือทาํความสะอาดพืIนผวิเตาระหวา่งการทาํงานหรือเมื1อไฟแสดงสถานะความร้อนตกคา้งยงัสวา่งอยู ่

• หา้มวางกระทะเปล่าหรือกระทะทอดไวบ้นโซนทาํอาหาร 

• อยา่ใหเ้ดก็อายตุ ํ1ากวา่ 8 ปีเขา้ใกลเ้ครื1องเมื1อใชง้าน 

• เปิดใชง้านกญุแจลอ็คเมื1อคุณมีลูกหรือสตัวเ์ลีIยงที1สามารถเอืIอมถึงเตาไฟฟ้าได ้

• หลงัจากใชง้าน พืIนที1ปรุงอาหารจะยงัคงร้อนอยูเ่ป็นระยะเวลาหนึ1งหลงัจากที1ปิดสวติชแ์ลว้ หา้มสมัผสัพืIนผวิเตา 

• หา้มใชห้รือทิIงวสัดุไวไฟไวใ้กลเ้ครื1องหรือใตเ้ตาโดยตรง 

• หา้มปรุงอาหารโดยใชก้ระป๋องหรือภาชนะปิดสนิทเครื1องครัวพลาสติก 

• หา้มปล่อยเครื1องทิIงไวโ้ดยไม่มีใครดูแลในระหวา่งการปรุงอาหารที1มีไขมนัหรือนํIามนัไหลออกมา 

• ในกรณีที1คุณสังเกตเห็นรอยแตกหรือรอยแยก หรือคุณไม่สามารถปิดเครื1 องได้ ให้ถอดแหล่งจ่ายไฟและติดต่อศูนย์

ช่วยเหลือ 

• หา้มใชเ้ตาไฟฟ้าหากมีวงจรไพโรไลติกภายในเตาอบที1ติดตัIงดา้นล่าง 

• หา้มวางกระทะที1มีฐานไม่ราบเรียบ 

• หลีกเลี1ยงวตัถุแขง็และแขง็หล่นลงบนพืIนผวิการปรุงอาหาร 

• ในกรณีที1คุณสงัเกตเห็นรอยแตกหรือรอยแยก ใหปิ้ดเครื1องทนัทีถอดปลัก̀ไฟ และติดต่อศูนยช่์วยเหลือ 

• หา้มใชเ้ตาประกอบอาหารเป็นพืIนผวิรองรับ 
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3.2 การดําเนินการเบืHองต้นเพื4อขจัดความชืHนที4อาจสะสมในระหว่างกระบวนการผลิตและเพื4อให้วงจรอิเล็กทรอนิกส์และ 

ปุ่ มกดควบคุมทาํงานอย่างถูกต้อง: 

1. ลอกฟิลม์ป้องกนัออกจากพืIนผวิภายนอกของเครื1องและอุปกรณ์เสริม 

2. แกะฉลากใดๆ (นอกเหนือจากแผน่ขอ้มูลทางเทคนิค) 

3. วางกระทะที1เต็มไปดว้ยนํI าในแต่ละโซนการปรุงอาหารดา้นหน้าและเปิดสวิตช์ไปที1การตัIงค่าพลงังานสูงสุดเป็นเวลา

อยา่งนอ้ย 30 นาที 

4. หลงัจากผา่นไป 30 นาที ปิดโซนการปรุงอาหารดา้นหนา้และทาํซํI าการดาํเนินการนีIสาํหรับโซนการปรุงอาหารดา้นหลงั

และโซนการปรุงอาหารส่วนกลาง 

5. หากหลงัจากดาํเนินการขา้งตน้แลว้ส่วนควบคุมทาํงานไม่ถูกตอ้งอาจจาํเป็นตอ้งขยายการทาํงานจนกว่าความชืIนจะ 

ระเหยไปจนหมด 

3.3 การใช้เตา 

อปุกรณ์ควบคุมและตรวจสอบ 

อุปกรณ์ทัIงหมดอยูที่1แผงดา้นหนา้ เตาแม่เหลก็ไฟฟ้าควบคุมดว้ยปุ่มเซ็นเซอร์ Touch Control แตะสญัลกัษณ์เบา ๆ บนพืIนผวิ

เซรามิกแกว้ เสียงกริ1งจะดงัขึIนเพื1อยนืยนัทุกการสมัผสัที1มีประสิทธิภาพ 

 

เปิด/ปิด: เปิดหรือปิดเตา 

 

เพิ1มขึIน: เพิ1มระดบัพลงังานหรือเวลาทาํอาหาร 

 

ลดระดบัพลงังานหรือเวลาทาํอาหาร 

 

โซนทาํอาหารดา้นหนา้ซา้ย  

 

โซนทาํอาหารดา้นหลงัซา้ย  
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โซนทาํอาหารขวาดา้นหลงั  

 

โซนทาํอาหารดา้นหนา้ขวา 

 

โซนทาํอาหารดา้นหลงั  

 

โซนทาํอาหารดา้นหนา้ 

 

เครื4องครัวที4เหมาะสม: 

• เครื1องครัวที1เหมาะสาํหรับใชใ้นการปรุงอาหารแบบเหนี1ยวนาํ 

• เครื1 องครัวที1ใช้กบัพืIนผิวการปรุงอาหารแบบเหนี1ยวนาํตอ้งทาํจากโลหะที1มีคุณสมบติัเป็นแม่เหล็กและมีฐานที1ใหญ่

เพยีงพอ 

•  เครื1องครัวเคลือบดว้ยฐานหนา 

•  เครื1องครัวเหลก็หล่อพร้อมฐานเคลือบ 

•  เครื1องครัวทาํจากสแตนเลสหลายชัIน สแตนเลส เฟอร์ริติก และอะลูมิเนียมพร้อมฐานพิเศษ 

เครื4องครัวที4ไม่เหมาะสม: 

• ทองแดง สแตนเลส อะลูมิเนียมแกว้ทนไฟ ไม ้เซรามิก และเครื1องครัวดินเผา 

หากตอ้งการดูว่ากระทะเหมาะสมหรือไม่ ให้นาํแม่เหล็กมาใกลด้า้นล่าง: หากดึงดูดแสดงว่ากระทะนัIนเหมาะสาํหรับการ

ปรุงแบบเหนี1ยวนาํ หากคุณไม่มีแม่เหลก็ คุณสามารถใส่นํI าปริมาณเลก็นอ้ยลงในกระทะ วางบนบริเวณทาํอาหารแลว้เปิด

เตา หากสัญลกัษณ์ปรากฏบน หนา้จอแสดงวา่ภาชนะไม่เหมาะสม 
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ใช้เฉพาะภาชนะที1 มีก้นแบนเรียบและเหมาะสําหรับจานร้อนแบบเหนี1ยวนําเท่านัI น การใช ้

เครื1องครัวที1มีกน้ไม่เรียบอาจเป็นอนัตรายต่อประสิทธิภาพของระบบทาํความร้อนและป้องกนัไม่ให้

ตรวจพบเครื1องครัวบนจานร้อน 

 

การจาํกดัระยะเวลาการปรุงอาหาร เตามีอุปกรณ์อตัโนมติัที1จาํกดัระยะเวลาการใชง้านหากการตัIงค่าโซนการทาํอาหารไม่ 

เปลี1ยนแปลง ระยะเวลาการทาํงานสูงสุดสาํหรับแต่ละโซนจะขึIนอยูก่บัระดบัพลงังานที1เลือก เมื1อเปิดใชง้านอุปกรณ์จาํกดั

ระยะเวลาการใชง้าน โซนการทาํอาหารจะปิดลงมีเสียงเตือนสัIนๆ และหากโซนร้อนสัญลกัษณ์ จะปรากฏขึI น

บนหนา้จอ 

ตัIงระดบัพลงังาน ระยะเวลาการทาํอาหารสูงสุดเป็นชั1วโมง 

1-2 8 

3-4 6 

5-6 5 

7 3 

8 2 

9 1 ½ 

 

การป้องกนัความร้อนสูงเกนิไป 

หากเตาใช้กาํลงัไฟเต็มเป็นเวลานานอุปกรณ์อิเล็กทรอนิกส์จะมีปัญหาในการระบายความร้อนหากอุณหภูมิห้องสูง 

เพื1อหลีกเลี1ยงไม่ใหอุ้ณหภูมิสูงเกินไปในอุปกรณ์อิเลก็ทรอนิกส์ พืIนที1การปรุงอาหารจะถูกจาํกดัโดยอตัโนมติั 
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4. ข้อแนะนําในการประหยดัพลงังาน 

• เสน้ผา่นศูนยก์ลางของฐานกระทะตอ้งสอดคลอ้งกบัเสน้ผา่นศูนยก์ลางของบริเวณทาํอาหาร 

• เมื1อซืIอกระทะ ให้ตรวจสอบว่าเส้นผา่นศูนยก์ลางที1ระบุคือเส้นผา่นศูนยก์ลางของฐานหรือดา้นบนของกระทะ เนื1องจาก

ดา้นบนมกัจะใหญ่กวา่ฐานเกือบทุกครัI ง 

• เมื1อเตรียมอาหารที1มีเวลาทาํอาหารนาน คุณสามารถประหยดัเวลาและพลงังานโดยใชห้มอ้อดัแรงดนัซึ1 งช่วยให้สามารถ

เกบ็วติามินในอาหารได ้

• ตรวจสอบให้แน่ใจว่าหมอ้อดัแรงดนัมีของเหลวเพียงพอ เพราะหากไม่เพียงพอและทาํให้ร้อนเกินไป อาจทาํให้ทัIงหมอ้

ความดนัและบริเวณทาํอาหารเสียหายได ้

• ถา้เป็นไปได ้ใหปิ้ดฝาหมอ้ดว้ยฝาปิดที1เหมาะสมเสมอ 

• เลือกกระทะที1เหมาะสมกบัปริมาณอาหารที1จะปรุง กระทะเปล่าขนาดใหญ่ทาํใหสิ้Iนเปลืองพลงังาน 

 

ในบางกรณีถา้เตาและเตาอบที1ถูกนาํมาใชใ้นเวลาเดียวกนัสูงสุดขีดจาํกดั ของพลงังานที1สามารถนาํมาใช้

โดยระบบไฟฟ้าอาจจะเกินกวา่นัIน 

 

ระดบัพลงังาน พลงังานในโซนการทาํอาหารสามารถปรับระดบัต่างๆ ได ้ตารางแสดงระดบัที1เหมาะสมสําหรับการปรุง

อาหารประเภทต่างๆ 

ระดบัพลงังาน เหมาะสําหรับ: 

0 ปิดการตัIงค่า 

1-2 ทาํอาหารปริมาณเลก็นอ้ย 

(กาํลงัขัIนตํ1า) 

3-4 ทาํอาหาร 

5-6 ทาํอาหารปริมาณมาก 

ยา่งส่วนที1มีขนาดใหญ่ขึIน 

7-8 ยา่งและทอดชา้ๆดว้ยแป้ง 

9 การยา่ง 

P* ยา่ง / อบ ทาํอาหาร 

(กาํลงัความร้อนสูงสุด) 
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5. การเปิดและปิดเตา 

กดปุ่มเปิด/ปิดคา้งไว ้อยา่งนอ้ย 1 วนิาทีเพื1อเปิดใชง้านเตา Keep กดคียใ์นอยา่งนอ้ย 2 วนิาทีในการปิดเตา 

 

 หากไม่มีการเลือกค่ากาํลงัไฟภายในไม่กี1วนิาที เตาจะปิดการทาํงานโดยอตัโนมติั 

 

 

การเปิดโซนทาํอาหาร 

หลงัจากเปิดเตา: 

1. เลือกโซนการทาํอาหารที1ตอ้งการโดยใชปุ่้มเลือกโซนที1เหมาะสม (เช่นโซนทาํอาหารดา้นหลงัขวา) 

2. ใชปุ่้มเพื1อเลือกกาํลงัทาํอาหารตัIงแต่ 1 ถึง 9 หรือ เปิดใชง้านฟังกช์นัพลงังาน โปรดดูที1 "ฟังกช์นักาํลงั" 

การปิดโซนการทาํอาหาร 

1. เลือกโซนการทาํอาหารที1คุณตอ้งการปิดโดยใชปุ่้มเลือกโซน 

2. ใ ช้ ปุ่ ม เพื1อทาํใหค้่ากาํลงัเป็น 0 (ศูนย)์ 

 

กดปุ่มเปิด/ปิดคา้งไวอ้ยา่งนอ้ย 2 วนิาทีเพื1อปิดโซนการทาํอาหารทัIงหมดพร้อมกนั 

 

 

ความร้อนตกค้าง 

 

การใชง้านที1ไม่เหมาะสม อนัตรายจากการเผาไหม ้

• ดูแลเดก็อยา่งระมดัระวงัเนื1องจากไม่สามารถมองเห็นตวับ่งชีIความร้อนที1เหลือไดท้นัที โซนการ

ทาํอาหารจะยงัคงร้อนอยูเ่ป็นระยะเวลาหนึ1งแมว้า่จะปิดไปแลว้กต็าม ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่เดก็ ๆ จะไม่  

                             เคยสมัผสัเตาไฟฟ้า 
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หากบริเวณทาํอาหารยงัร้อนอยูห่ลงัจากปิดสวติชแ์ลว้ สญัลกัษณ์จะ แสดงบนจอแสดงผล  สัญลักษณ์จะจางลง 

เมื1ออุณหภูมิลดลงตํ1ากวา่ 60°C 

ฟังก์ชั4นพลงังาน 

 

ฟังกช์นันีI ช่วยใหคุ้ณใชพ้ลงังานสูงสุดเท่าที1เป็นไปไดส้าํหรับโซนการปรุงอาหาร 

 

 

หลงัจากเปิดใชง้านโซนการทาํอาหารที1ตอ้งการแลว้: 

1. กดปุ่ม เพื1อเปิดไฟถึงระดบั 9 

2. กด ปุ่ม อีกครัI งสัญลักษณ์ จะแสดงบนจอแสดงผล กดปุ่ม เพื1อปิดใชง้านฟังกช์นัเปิดปิด 

 

ที1โซนทาํอาหารดา้นหนา้ซา้ยและดา้นหลงัขวาเท่านัIน: ฟังกช์ั1นเปิด/ปิดใชง้านได1้0 นาที หลงัจากนัIน

ระดบัพลงังานจะลดลงเป็น 9 โดยอตัโนมติั 

 

ฟังกช์นันีI ใชเ้พื1อตัIงเวลา จบัเวลาเป็นนาทีซึ1 งจะส่งเสียงเตือนเมื1อสิIนสุดเวลาที1ตัIงค่าไวล่้วงหนา้(ตัIงแต่ 1 

ถึง 99 นาที) 

 

หลงัจากเปิดใชง้านเตา: 

1. กด ปุ่ม แ ล ะ พร้อมกนัจะแสดงผล 

2. ตัIงเวลาที1ตอ้งการเป็นนาทีโดยใช้ปุ่ม แ ล ะ (กดปุ่มคา้งไวเ้พื1อตัIงเวลาใหเ้ร็วขึIน) จุดกะพริบจะปรากฏ

ขึIนเพื1อระบุการนบั 

3. ในตอนทา้ยของเวลาที1กาํหนดไวก่้อนหน้านีI ที1ประกอบอาหารจะเตือนผูใ้ชที้1 มีชุดของ buzzers กดปุ่มใดก็ไดเ้พื1อหยุด 

เสียงกริ1ง 
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ใช ้Minder นาที ไม่ไดปิ้ดโซนการปรุงอาหาร แต่ค่อนขา้งจะแจง้ใหผู้ใ้ชท้ราบเมื1อชุดนาทีจะหมด 

 

 

สามารถเปิดใชง้านตวัจบัเวลาไดใ้นขณะที1โซนการทาํอาหารเปิดหรือปิดอยู ่

 

 

หากตอ้งการปิดใชง้านตวัจบัเวลาตวัจดัการนาทีระหวา่งการนบัถอยหลงั ใหต้ัIงค่าเวลาเป็นศูนยโ์ดยใช ้

ปุ่ม เมื1อ หนา้จอแสดงตวัจบัเวลาจะถูกปิดใชง้านโซนทาํอาหารตัIงเวลาปิดอตัโนมติั 

 

ฟังกช์นันีI ใชเ้พื1อตัIงโปรแกรมปิดอตัโนมติัของแต่ละโซนการปรุงอาหารเมื1อสิIนสุดระยะเวลา (ตัIงแต่ 1 ถึง 

99นาที) 

 

1. หากไม่ไดเ้ลือกโซนการทาํอาหาร ใหก้ดปุ่ม แ ล ะ จะปรากฏบนหนา้จอพร้อมกนั 

2. กดปุ่ม แ ล ะ อีกครัI ง หากมีโซนการปรุงอาหารอยา่งนอ้ยหนึ1งโซนจุดกะพริบหนึ1งจุดจะสว่างขึIนเพื1อ

ระบุวา่โซนนัIนกาํลงัถูกจบัเวลา 

3. เลือกเวลาปิดเครื1องอตัโนมติัโดยใชปุ่้ม แล ะ (กดปุ่มค้างไว้เพื1อตัI งเวลาให้เร็วขึI น) หรือเลือกโซน

เพิ1มเติมโดยใชปุ่้ม และ 

 

หากตวัตัIงเวลาเปิดทาํงานโดยไม่มีโซนการทาํอาหารอยู ่การทาํงานจะเหมือนกบัตวัจบัเวลานาทีธรรมดา 

 

4. กด ปุ่ม แ ล ะ พร้อมกนัจนกระทั1งจุดสวา่งปรากฏขึIนใตจ้อแสดงผลของโซนที1คุณตอ้งการเปลี1ยนเวลา

ที1ตัIงไว ้เมื1อเลือกโซนที1เกี1ยวขอ้งแลว้ ใหใ้ชปุ่้ม แ ล ะ เพื1อเปลี1ยนเวลาที1เลือกไวก่้อนหนา้นีI  

5. เมื1อสิIนสุดเวลาที1ตัIงไวก่้อนหนา้นีI เตาจะปิดใชง้านโซนการทาํอาหารและเตือนผูใ้ชด้ว้ยชุดเสียงกริ1ง กดปุ่มใดกไ็ดเ้พื1อหยดุ

เสียงกริ1ง 
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6. การควบคุมพลงังาน 

เพื1อเพิ1มประสิทธิภาพการใช้พลงังาน กลุ่มที1ประกอบดว้ยแผ่นความร้อนสองแผ่นจะถูกป้องกนัไม่ให้จ่ายพลงังานการ

ทาํงานสูงสุดเกินที1กาํหนดไวว้งจรอิเลก็ทรอนิกส์จะจาํกดัระดบัพลงังานสูงสุด ที1สามารถเลือกไดส้าํหรับโซนที1สองที1เปิดใช้

งาน 

• ไม่สามารถเปิดใชง้านทุกโซนพร้อมกนัได ้

• ลาํดบัความสาํคญัในการควบคุมพลงังานกาํหนดโดยโซนชุดแรก 

• ดว้ยเหตุผลในการควบคุมกาํลงัไฟฟ้า หากเปิดแผน่ความร้อนดา้นหนา้ซา้ยไว ้จะไม่สามารถเปิดแผน่ความร้อนดา้นหลงั

ขวาไดเ้ช่นกนัหรือในทางกลบักนั 

6.1 การควบคุมกาํลงัไฟ 

เตาประกอบเขา้กบัโมดูลควบคุมกาํลงัไฟฟ้าที1ปรับ/จาํกดัการสิIนเปลืองพลงังาน หากระดบัพลงังานที1ตัIงไวโ้ดยรวมเกิน 

ขีดจํากัดสูงสุดที1อนุญาต  แผงวงจรอิเล็กทรอนิกส์จะควบคุมกําลังไฟฟ้าที1 จ่ายโดยแผ่นความร้อนโดยอัตโนมัติ 

โมดูลพยายามรักษาระดบัพลงังานสูงสุดที1สามารถส่งมอบได  ้ระดบัที1กาํหนดโดยการควบคุมอตัโนมติัจะปรากฏบน 

จอแสดงผลการกะพริบของระดบัพลงังานแสดงวา่ จะถูกจาํกดัโดยอตัโนมติัที1ระดบัใหม่ที1เลือกโดยโมดูลควบคุมพลงังาน 

 

ตัIงค่าพืIนที1สุดทา้ยก่อน 

 

 

โมดูลควบคุมกาํลงัไฟไม่ส่งผลต่อการใชพ้ลงังานโดยรวมของเครื1อง 

 

แนวทางการทาํอาหาร ตารางดา้นล่างแสดงค่าพลงังานที1สามารถตัIงค่าได ้ร่วมกบัประเภทของอาหารที1เกี1ยวขอ้ง การตัIงค่า

อาจแตกต่างกนัไปขึIนอยูก่บัปริมาณอาหารและรสชาติของผูบ้ริโภค 

ระดบัพลงังาน เหมาะสําหรับ: 

1-2 อุ่นอาหาร ,ปริมาณของนํIาตม้ และวปิปิI งขึIนซอสกบั 

ไข่แดงหรือเนย 

3-4 ทาํอาหารที1เป็นของแขง็หรือของเหลว 

ตม้นํIาใหเ้ดือด 



 14 

ละลายอาหารแช่แขง็ 

ปรุงไข่เจียว2 หรือ 3 ฟอง 

ผกัและผลไม ้

5-7 สตูวเ์นืIอ ปลาและผกั เคี1ยวอาหาร 

ทาํแยม ฯลฯ 

8-9 เนืIอยา่ง ปลา สเตก็ 

และตบั ผดัเนืIอ ปลา 

ไข่ ฯลฯ 

p มนัฝรั1งทอด 

 หรือนาํนํIาไปตม้อยา่งรวดเร็ว 

 

7.  การทาํความสะอาดและบํารุงรักษา 

7.1 คาํแนะนาํ 

 

การใชง้านที1ไม่เหมาะสม อาจเสี1ยงต่อความเสียหายของพืIนผวิ 

 

• หา้มใชเ้ครื1องพน่ไอนํIาเพื1อทาํความสะอาดเครื1อง 

• หา้มทาํนํIาตาลหรือส่วนผสมที1หวานหกใส่เตาระหวา่งทาํอาหาร 

• หา้มวางวสัดุหรือสารที1อาจละลายได ้(พลาสติกหรือฟอยลอ์ลูมิเนียม) 

• รักษาคียเ์ซ็นเซอร์ใหส้ะอาดตลอดเวลาและหา้มวางวตัถุใดๆ ไวบ้นแป้น 

• ห้ามใชผ้ลิตภณัฑ์ทาํความสะอาดที1มีคลอรีน แอมโมเนีย หรือสารฟอกขาวกบัชิIนส่วนเหล็กหรือชิIนส่วนที1มีผิวเคลือบ

โลหะ(เช่น การชุบอโนไดซ์การชุบนิกเกิลหรือโครเมียม) 

• ห้ามใช้ผงซักฟอกที1มีฤทธิ\ กดักร่อนหรือกดักร่อนกบัชิIนส่วนที1เป็นแกว้ (เช่นผลิตภณัฑ์ที1เป็นผงนํI ายาขจดัคราบ และ 

ฟองนํIาที1เป็นโลหะ) ใชภ้าชนะไมห้รือพลาสติก 

7.2 การทาํความสะอาดพืIนผิว เพื1อให้พืIนผิวอยูใ่นสภาพดี ควรทาํความสะอาดอยา่งสมํ1าเสมอหลงัการใชง้านปล่อยให้เยน็

ก่อน 
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7.3 การทาํความสะอาดรายสัปดาห์ทั1วไป ทาํความสะอาดและบาํรุงรักษาเตาสัปดาห์ละครัI ง โดยใช้ผลิตภณัฑ์ทาํความ

สะอาดกระจกธรรมดา ปฏิบติัตามคาํแนะนาํของผูผ้ลิตเสมอ ซิลิกอนในผลิตภณัฑเ์หล่านีIสร้างเมมเบรนกนันํI าที1ป้องกนัและ

ตา้นทานสิ1งสกปรก เครื1 องหมายทัIงหมดอยู่บนเมมเบรนและสามารถลบออกไดง่้าย หลงัจากทาํความสะอาดแลว้ เช็ด 

พืIนผวิใหแ้หง้ดว้ยผา้สะอาด ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ ไม่มีผงซกัฟอกเหลืออยูบ่นพืIนผวิการปรุงอาหารเนื1องจากจะเกิดปฏิกิริยา

กดักร่อนเมื1อถูกความร้อนและสามารถปรับเปลี1ยนได ้โครงสร้างของพืIนผวิการปรุงอาหาร 

7.4 คราบอาหารหรือเศษอาหาร รอยเปืI อนจากกระทะอะลูมิเนียมสามารถทาํความสะอาดไดง่้ายดว้ยผา้ชุบนํI าส้มสายชู 

หลงัจากปรุงอาหารแลว้ ใหข้จดัสิ1งตกคา้งที1เผาไหมอ้อก ลา้งออกดว้ยนํI าและเช็ดใหแ้หง้ดว้ยผา้สะอาด สิ1งสกปรกที1อาจตก

ลงมาบนเตา ขณะทาํความสะอาดผกักาดหอมหรือมนัฝรั1ง อาจทาํใหเ้ตาเป็นรอยไดเ้มื1อยา้ยกระทะดงันัIนใหข้จดัสิ1งสกปรก

ออกจากพืIนผวิการปรุงอาหารทนัที 

การเปลี1ยนแปลงของสี ไม่ส่งผลต่อการทาํงานและความเสถียรของกระจก สิ1งเหล่านีI ไม่ใช่การดดัแปลงวสัดุของ

เตาแต่เป็นเพียงสิ1งตกคา้งที1ไม่ไดถู้กกาํจดัออกไปและถูกทาํให้เป็นคาร์บอนพืIนผิวมนัวาวสามารถเกิดขึIนไดเ้นื1องจากฐาน 

ของกระทะ โดยเฉพาะอะลูมิเนียม การถูบนพืIนผิว และเนื1องจากการใช้ผงซักฟอกที1ไม่เหมาะสม ลา้งออกยากโดยใช ้

ผลิตภณัฑท์าํความสะอาดทั1วไป อาจจาํเป็นตอ้งทาํความสะอาดซํI าหลายๆ ครัI ง การใชผ้งซกัฟอกที1มีฤทธิ\ กดักร่อนหรือการถู

ฐานกระทะอาจทาํใหก้ารตกแต่งบนเตาสึกหรอเมื1อเวลาผา่นไปและทาํใหเ้กิดคราบ 

 

8. คาํถามที4พบบ่อย 

หากเตาไม่ทาํงาน: 

• ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ไดเ้ชื1อมต่อเตาและสวติชห์ลกัเปิดอยู ่

• ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ไม่มีไฟฟ้าขดัขอ้ง 

• ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ฟิวส์ไม่ขาด ในกรณีนีI ใหเ้ปลี1ยนฟิวส์ 

• ตรวจสอบให้แน่ใจว่าเบรกเกอร์ของระบบไฟฟ้าในที1พกัอาศยัไม่ไดส้ะดุด ในกรณีนีI  ให้เปิดใช้งานเบรกเกอร์อีกครัI ง 

ผลการปรุงอาหารไม่เป็นที1น่าพอใจ: 

• ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่อุณหภูมิในการปรุงอาหารไม่สูงหรือตํ1าเกินไป 

หากเตามคีวนั: 

• ปล่อยใหเ้ตาเยน็ลงและทาํความสะอาดเมื1อปรุงอาหารเสร็จ 

• ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่อาหารไม่หกเลอะเทอะ ออกจากกระทะแลว้ใชภ้าชนะทาํอาหารขนาดใหญ่ขึIนหากจาํเป็นฟิวส์ขาด

หรือเบรกเกอร์ของระบบไฟฟ้าในที1พกัอาศยัสะดุดซํI าแลว้ซํI าเล่า 
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• โทรติดต่อฝ่ายสนบัสนุนดา้นเทคนิคหรือช่างไฟฟ้ามีรอยแตกหรือรอยแยกในเตา: 

• ปิดเครื1องทนัที ถอดแหล่งจ่ายไฟ และติดต่อฝ่ายสนบัสนุนดา้นเทคนิค 

 

9. การตดิตัHง 

9.1 การเชื4อมต่อไฟฟ้า 

• มีการเชื1อมต่อไฟฟ้าที1ดาํเนินการโดยเจา้หนา้ที1ดา้นเทคนิคที1ไดรั้บอนุญาต 

• ใชอุ้ปกรณ์ป้องกนัภยัส่วนบุคคล 

• เครื1องตอ้งต่อสายดินตามมาตรฐานความปลอดภยัของระบบไฟฟ้า 

• ตดัการเชื1อมต่อแหล่งจ่ายไฟหลกั 

• หา้มดึงสายเพื1อถอดปลัก̀ 

• ใชส้ายเคเบิล H05V2V2-F ที1ทนต่ออุณหภูมิอยา่งนอ้ย 90°C 

• แรงบิดในการขนัสกรูของสายไฟขัIวต่อตอ้งอยูที่1 1.5 - 2Nm 

ขอ้มูลทั1วไป 

ตรวจสอบลักษณะตารางเทียบกับข้อมูลที1 ระบุบนเพลตป้ายระบุที1 มีข้อมูลทางเทคนิค  หมายเลขซีเ รียล  และ 

ชื1อแบรนด์อยู่บนเครื1องอย่างเห็นไดช้ดั ห้ามถอดจานนีI ออกไม่ว่าดว้ยเหตุผลใดก็ตาม ทาํการเชื1อมต่อกราวด์โดยใชส้าย 

ที1ยาวกวา่สายอื1น 20 มม.เครื1องสามารถทาํงานไดใ้นโหมดต่อไปนีI : 
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รุ่น 60 ซม.: 

แผนภาพดา้นล่างแสดง ขัIวต่อแหล่งจ่ายไฟจากดา้นล่าง โดยไม่ไดต่้อสายเคเบิล ตอ้งเชื1อมต่อเทอร์มินลั 4 และ 5 ตลอดเวลา 

 

 

 

 

การเชื4อมต่อแบบตายตวั 

ประกอบสายไฟเขา้กบัเซอร์กิต เบรกเกอร์ Omnipolar ตามระเบียบการติดตัIง เซอร์กิตเบรกเกอร์ควรอยูใ่กลเ้ครื1องและอยูใ่น

ตาํแหน่งที1เขา้ถึงไดง่้าย 

การเชื4อมต่อกบัปลัTกและเต้ารับ 

ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ปลัก̀และซ็อกเกต็เป็นประเภทเดียวกนั หลีกเลี1ยงการใชอ้ะแดปเตอร์และตวัแยกเนื1องจากอาจทาํใหเ้กิด

ความร้อนสูงเกินไปและเสี1ยงต่อการไหมไ้ด ้

 

เดินสายไฟที1ส่วนหลงัของเครื1อง ระวงัอยา่ใหส้มัผสักบัส่วนล่างของเตาหรือเตาอบในตวัที1อยูด่า้นล่าง 

 

 

ระวงัเมื1อเชื1อมต่อเครื1องใชไ้ฟฟ้าเพิ1มเติมสายเชื1อมต่อตอ้งไม่สมัผสักบัโซนทาํอาหารร้อน 

 

การทดสอบ 

เมื1อสิIนสุดการติดตัIง ใหท้าํการทดสอบการตรวจสอบโดยสังเขป หากเตาไม่ทาํงาน หลงัจากตรวจสอบวา่คุณไดป้ฏิบติัตาม 

คาํแนะนาํอยา่งถูกตอ้งแลว้ ใหถ้อดสายไฟออกจากแหล่งจ่ายไฟหลกัและติดต่อฝ่ายสนบัสนุนดา้นเทคนิค 

9.2 คาํแนะนําด้านความปลอดภยั 

                               

                                 การผลิตความร้อนระหวา่งการใชง้านเครื1อง ความเสี1ยงจากไฟไหม ้
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• ตรวจสอบวา่ชิIนส่วนของวสัดุเฟอร์นิเจอร์ทนความร้อน 

• ตรวจสอบวา่ชิIนส่วนของเฟอร์นิเจอร์มีช่องที1จาํเป็น 

• หา้มกีดขวางตะแกรงระบายอากาศดา้นหนา้ผลิตภณัฑร์ะหวา่งการติดตัIง 

แผน่ไมอ้ดั กาว หรือสารเคลือบพลาสติกบนเฟอร์นิเจอร์ที1อยูติ่ดกนัควรทนต่ออุณหภูมิได ้(>90°C) ไม่เช่นนัIนอาจเกิดการ 

บิดงอได้เ มื1อ เวลาผ่านไป  ระยะห่างขัI นตํ1 าระหว่างเครื1 องดูดควันการระบายอากาศและพืIนผิวการปรุงอาหาร 

ตอ้งมีระยะห่างอยา่งนอ้ยตามที1ระบุไวใ้นคาํแนะนาํในการติดตัIงเครื1องดูดควนั ตอ้งคาํนึงถึงระยะห่างขัIนตํ1าสาํหรับขอบของ

เตาที1ดา้นหลงัตามที1ระบุไวใ้นภาพประกอบการติดตัIง 

9.3 ส่วนที4ตดัออกจากผวิงาน 

การดําเนินการต่อไปนีI จาํเป็นต้องมีการก่อสร้างและ/หรืองานช่างไม้ ดังนัI นจึงต้องดําเนินการ โดยผูเ้ชี1ยวชาญที1มี

ความสามารถในการติดตัIงสามารถทาํไดบ้นวสัดุต่างๆ เช่น อิฐก่อ,โลหะ, ไมเ้นืIอแขง็ หรือไมล้ามิเนตพลาสติกตราบเท่าที1

วสัดุเหล่านีIทนความร้อนได ้(>90°C) 

สร้างช่องเปิดดว้ยขนาดที1แสดงในรูปในพืIนผวิการทาํงานของชิIนเฟอร์นิเจอร์ 

ขนาดการตดิตัHงสําหรับเตาที4มขีอบเอยีง 
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ขนาดการตดิตัHงสําหรับเตาที4มขีอบตรง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

หลงัจากติดซีลกาว (A) บนพืIนผิวกระจกและหลงัจากวางตาํแหน่งและยึดเตาแลว้ ให้เติมขอบดว้ย ซิลิโคนฉนวน (B) แลว้

เชด็ส่วนเกินออก ในกรณีที1จาํเป็นตอ้งถอดเตา ใหต้ดัซิลิโคนโดยใชมี้ดตดัก่อนที1จะพยายามถอด (C) 

 

 

 

 

 

10. คาํแนะนําเกี4ยวกบัการระบายอากาศ 

 

เหนือเตาอบแบบบิวทอิ์น ระยะห่างระหวา่งเตากบัเฟอร์นิเจอร์ในครัวหรือเครื1องใชอื้1นๆ ที1ติดตัIงไวต้อ้งเพียงพอเพื1อใหแ้น่ใจ

ว่า มีการระบายอากาศและระบายอากาศเพียงพอ หากติดตัIงเหนือเตาอบ ตอ้งเวน้ช่องว่างระหว่างดา้นล่างของเตากบั 

ดา้นบนของเครื1องที1ติดตัIงดา้นล่าง 
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          หากติดตัIงบนเตาอบ เตาอบจะตอ้งติดตัIงพดัลมระบายความร้อน 
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ความลม้เหลวในการติดตัIงฐานไมส้องชัIนอาจทาํใหผู้ใ้ชส้มัผสักบัชิIนส่วนที1แหลมคมหรือร้อนโดยไม่ได้

ตัIงใจ 

 

10.1 การระบายอากาศ 

ภาพประกอบดา้นล่างแสดงตวัอยา่ง การติดตัIงสองตวัอยา่งที1เหมาะสมกบัการระบายอากาศที1เหมาะสมและหนึ1 งตวัอยา่ง

สาํหรับการติดตัIงที1ไม่ถูกตอ้ง ที1ควรหลีกเลี1ยง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

10.2 ซีลหัวเตา 

เพื1อป้องกนัการรั1วไหลของของเหลวระหวา่งโครงเตากบัพืIนผิวการทาํงาน ใหติ้ดซีลกาวที1ใหม้าตามขอบดา้นนอกทัIงหมด

ของเตา ก่อนประกอบ 
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หา้มใชซิ้ลิโคนยดึเตา จะทาํใหไ้ม่สามารถถอดเตาประกอบอาหารได ้หากจาํเป็น โดยไม่ทาํลาย 

 

10.3  ตวัยึดสําหรับยึด ขนัตวัยึดสําหรับยึด (A) เขา้ไปในรูที1ดา้นขา้งของปลอกดา้นล่างเพื1อยึดเตาเขา้กบัโครงสร้างอย่าง

เหมาะสม 

 

 

 

 

 

 

 

หากรัดแน่นเกินไป อาจทาํใหก้ระจกตึงและแตกได ้




